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• Trancheuse à ruban automatique pour pain, pain de mie 
et pain de seigle
• Le process de coupe est effectué à l’aide de lames à 
ruban d’une longueur de 176 pouces, réglages par écran 
tactile
• Tambours d’entraînement avec revêtement spécial 
chrome durci qui réduit l’usure
• Dispositif de tension de lames avec régulation 
automatique de la pression
• La construction en acier tubulaire autoportant et 
résistant à la torsion garantit le bon fonctionnement de la 
machine. Les larges dimensions portes et carters 
permettent un accès facilité pour le changement de lame 
et le nettoyage
• Facilité du changement des guide-lames
• Option : huilage des lames, version inox, lampes UV, 
version pour produit jusqu’à 750 mm

DESCRIPTIF GÉNÉRAL

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

JUSQU’À 3800

PAINS/ H

RÉGULARITÉ 

ÉPAISSEUR

& FLEXIBILITÉ 

• Dimensions produit :
- Largeur : 160 - 400 mm
- Hauteur : 50 – 180 mm
- Épaisseur tranchage : 7 - 20 mm (guide lame fixe)
• Dimensions machine : 
- Longueur : 3145 mm
- Largeur : 1150 mm
- Hauteur : 2600 mm
- Poids : 1600 kg

Ensemble pour concevoir vos lignes de conditionnement !

Trancheuse SL30
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